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Acapulco

SVI WEDDING PAKETI OBUHVATAJU

« Gradansko vencéanje na otvorenom na terasi splava
« Mogucnost dolaska mladenaca gliserom ili...
Apartmanski smestaj za mladence u hotelu Jugoslavija
« Struénu pomoc¢ event menadZera u pripremnom periodu i na dan dogadaja
« Trajanje dogadaja 8h uz neograni¢enu konzumaciju predloZzenog pica
« Hranu vrhunskog kvaliteta serviranu na Svedskom stolu ili u set meni formi
« Profesionalne konobare i Sankere
» Hostesu za docek i raspored gostiju
« Osobu zaduZenu za higijenu prostora
» Elegantne navlake za stolice sa masnama u boji po Zelji
+ KoriSc¢enje svetlosno scenske rasvete
« Trubace uz mladenacku tortu
« Specijalne efekte (dim masina i masina za baloncice)
» Dekoraciju svih stolova za goste, osim mladenackog stola
« Brojevi za oznac¢avanje stolova
« Sampanjac za sve goste uz mladenadku tortu
« Perfektnu organizaciju i realizaciju venéanja bez stresa

* Rezervacija termina potpisivanjem ugovora uz depozit 300 eura

» Kompletna uplata preostalog iznosa, dan nakon proslave
» Restoran zadrzava ekskluzivno pravo na fotografisanje proslave
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START PAKET (seT MENI 1.200GR)

HLADNO PREDJELO:

Goveda pr3uta Zlatiborska
Suva svinjska pecenica
Domagéi kulen

Domaéa dimljena slanina
Patte de Champagne

Vojvodanske kuglice

Urnebes kuglice
Pljevaljski sir sa paprikom
Gauda sir

Rolovani patlidzan i tikvice

Punjena jaja ,Casino“
Slani rolat zeleni
MeSane masline

CORBA:
Pilec¢a ili tele¢a krem ¢orba

TOPLO PREDJELO (izbon):

Sarmice od zelja
(Mlevena junetina, pirinac, zacini uvijeni u blansirano
lis¢e zelja uz dodatak besamel ili paradajz sosa)

Rtanjski rizoto
(Pirina¢, crni luk i mix Sumskih pecuraka)

GLAVNO JELO:

Rolovana svinjska plecka
(Svinjetina bez kostiju pecena u rerni. Servira se topla i
slajsirana uz braten sos i krompir pecen ispod saca)

Zagorski mlinci
(Curetina zapeéemna u rerni sa mlincima)

SALATA:
Basta
(Mesano svezZe sezonsko povrée (kupus, paradajz,

krastavac, rotkvice, mladi luk)

HLEB — PECIVO:

Zemicke bele i integralne sa posipom

WWW.SPLAVAKAPULKO.RS

INFO@SPLAVAKAPULKO.RS

APERITIV:

Viski (Ballantines, Johnnie Walker)
Pelinkovac - Gorki list

Vermut - Filipeti bianco

Vodka - Luksusowa

DZin - Dry gin

Vinjak - Rubin 1l

Rakija (Viljamovka, Dunjevaca,
Kajsijevaca, Sljivovica)

VINO 0.75L:

“Orfelin” Kovacevié
(beli, crveni, rose)

PIVO:

Zajecarsko 0,33,
Heineken 0,41

BEZALKOHOLNA PICA:

Gazirani program:

Coca Cola, Fanta, Sprite
Tonik, Biter, Zero Cola
Next 100% voce:
Pomorandza, Jabuka,
Breskva, Borovnica
TOPLI NAPICI:

Espreso, domaca kafa,
nes, ¢aj

VODA:

Vrnjci, mineralna
gazirana i negazirana

29€

Cena po osobi

INFO: +38163 220 111
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NACIONAL PAKET

(SET MENI 1.200GR)

HLADNO PREDJELO:

Goveda pr3uta Zlatiborska

Suva svinjska pecenica

Domadéi kulen

Domaca dimljena slanina

Regent Aleksandar

(Piled file punjen povrérm, sunkom i trapistom)
Urnebes kuglice

Zlatarski sir meSanac

Kraljevaéki kajmak

Dimljeni sir

Paprika u pavlaci

Lovacka tapenada

(Pecena paprika, ljuta i neljuta, zacinsko bilje, beli luk,
crveni luk, maslinovo ulje)

CORBA:
Pileé¢a ili tele¢a krem ¢orba

TOPLO PREDJELO (izbor) :
Punjena suva paprika ili tikvice
(Paprika ili tikvice punjene mlevenom junetinom i rizom,

zapecena u rerni)

GLAVNO JELO:

Mesano pecenje
(Mlada prasetina i jagnjetina pripremljena na
tradicionalni nacin uz krompir pecen ispod saca)

Selekcija mesa sa rostilja
(Dimljena veSalica, pilec¢i batak bez kostiju, dimljena
kobasica, leskovacki ustipci)

SALATA:
Basta
(Mesano sveZe sezonsko povrée: kupus, paradajz,

krastavac, rotkvice, mladi luk...)

HLEB — PECIVO:

Zemicke bele i integralne sa posipom

WWW.SPLAVAKAPULKO.RS
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APERITIV:

Viski (Ballantines, Johnnie Walker)
Pelinkovac - Gorki list

Vermut - Filipeti bianco

Vodka - Luksusowa

Dzin - Dry gin

Vinjak - Rubin 1l

Rakija (Villamovka, Dunjevaca,
Kajsijevaca, Sljivovica)

VINO 0.75L
“Orfelin” Kovacevié
(beli, crveni, rose)

PIVO:
Zajecarsko 0,33,
Heineken 0,41

BEZALKOHOLNA PICA:

Gazirani program:
Coca Cola, Fanta, Sprite
Tonik, Biter, Zero Cola

Next 100% voce:
Pomorandza, Jabuka,
Breskva, Borovnica

TOPLI NAPITCI:
Espreso, domaca kafa,
nes, ¢aj

VODA:
Vrnjci, mineralna
gazirana i negazirana

30€

Cena po osobi
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GALA PAKET set MENI 1.200GR

HLADNO PREDJELO:

Goveda priuta Zlatiborska
Suva svinjska pecenica

Domaca seoska Sunka - priuta
ltalijanska salama Milano
Koziji mladi sir

Selam sir

Dimljeni sir

Vilinski krem od sira

Don Zuan pasteta

Tapenada

CORBA:
Teleéa krem ¢orba

TOPLO PREDJELO (izbon):

Vinogradarske sarmice
Ili...
Lazanje

GLAVNO JELO:

Pecenica gospodar Jevrem
(Spikovani svinjski vrat pecen na tihoj vatri sa suvim
Sljivama uz braten sos i restovan krompir )

Medaljoni hajduk Stanko
(Pileci ili svinjski file, vrganji, mlec¢ni sos. Servira se uz
grilovano povrce)

SALATE SVEZE:

Basta

(MeSano sveZe sezonsko povrce:
kupus,paradajz,krastavac,rotkvice,mladi luk)

Ili...

Vitaminska

(Rendano i seckano sveze sezonsko povrce, kupus,
krastavac, rotkvice, mladi luk)

PECIVO:

Zemicke bele i integralne sa posipom

33€

Cena po osobi
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APERITIV:

Viski-Ballantines, Johnnie Walker)
Campari

Tekila-Agavita

Rum-Soocaron

DZin-Gordons

Pelinkovac - Gorki list

Vermut - Filipeti bianco

Vodka - Smirnof

DzZin - Dry gin

Vinjak - Rubin 1l

Rakija (Villamovka, Dunjevaca,
Kajsijevacéa, Sljivovica)

VINO 0.75L

“Orfelin” Kovacéevié
(beli, crveni, rose)

PIVO:

Zajecarsko 0,33,
Heineken 0,41

KOKTELI 6 VRSTA:

Cuba libre

Blue lagoon

Tequila sunrice

Gin fizz

Long Iceland ice tea
Cosmopolitan

BEZALKOHOLNA PICA:

Gagzirani program:
Coca Cola, Fanta, Sprite
TONIK, BITER, ZERO COLA

Next 100% voce:

PomorandZa, Jabuka,
Breskva, Borovnica

TOPLI NAPICI:

Espreso, domaéa kafa,
nes, ¢aj

VODA:
Vrnjci 11, mineralna gazirana i negazirana

ENERGETSKO PICE:

Guarana
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ROYAL PAKET set MENI 1.200GR

HLADNO PREDJELO:

Goveda pr3uta Zlatiborska
Lax kare pikant
Domaca seoska Sunka-prSuta

Italijanska salama Milano
Tatarski biftek

Bardirani file

Koziji sir sa tartufima
Selam sir

Dimljeni losos pikant
Jaja Petrograd

Raznjiéi Lux

Tapenada

CORBA:
Teleéa ¢orba

TOPLO PREDJELO:
Paelja Espana
(Plodovi mora, povrce, basmati pirinac)

Ili...
Lazanje

(Mlevena junetina, gauda, besamel, kore zapeceno u

rerni)

GLAVNO JELO:

Rolovana sjeni€¢ka jagnjetina (Mlada jagnjetina bez
kostiju, pecena u rerni. Servira se hladna uz krompir

pecen ispod saca)

Sote stroganoff

(Marinirani juneci biftek “ggilijen”, kiseli krastavac,
pecurke, belo vino u mle¢nom sosu. Prilog aromatizovani

pirinac.)

SALATE SVEZE:

Basta
(Mesano sveZe sezonsko povrce:

kupus,paradajz,krastavac,rotkvice,mladi luk)

PECIVO:

Zemicke bele i integralne sa posipom

36€

Cena po osobi
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APERITIV:

Burbon viski-Jack Daniels
Viski-Ballantines, Johnnie Walker)
Campari

Tekila-Agavita

Rum-Soocaron

DZin-Gordons

Pelinkovac - Gorki list

Vermut - Filipeti bianco

Vodka - Smirnof

DzZin - Dry gin

Vinjak - Rubin 1l

Rakija (Villamovka, Dunjevaca,
Kajsijevaca, Sljivovica)

VINO 0.75L

“Orfelin” Kovacevié
(beli, crveni, rose)

PIVO:

Zajecarsko 0,33,
Heineken 0,41

KOKTELI 6 VRSTA:

Cuba libre

Blue lagoon

Tequila sunrice

Gin fizz

Long Iceland ice tea
Cosmopolitan

BEZALKOHOLNA PICA:

Gagzirani program:
Coca Cola, Fanta, Sprite
Tonik, Biter, Zero Cola

Next 100% voce:

PomorandZa, Jabuka,
Breskva, Borovnica

TOPLI NAPICI:

Espreso, domaéa kafa,
nes, ¢aj

VODA:

Vrnjci 11 , mineralna gazirana i
negazirana

ENERGETSKO PICE:

Guarana
Red bull
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