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Acapulco

SVI WEDDING PAKETI OBUHVATAJU

« Gradansko vencanje na otvorenom na terasi splava
» Mogucénost dolaska miadenaca gliserom ili...
« Apartmanski smestaj za mladence u hotelu Jugoslavija
« Struénu pomo¢ event menadzZera u pripremnom periodu i na dan dogadaja
« Trajanje dogadaja 8h uz neograni¢enu konzumaciju predloZenog pica
« Hranu vrhunskog kvaliteta serviranu na Svedskom stolu ili u set meni formi
« Profesionalne konobare i Sankere
« Hostesu za doCek i rasporedivanje gostiju
« Osobu zaduzenu za higijenu prostora
- Korid¢enje svetlosno scenske rasvete
» Trubace uz mladenacku tortu
- Specijalne efekte (dim masina i masina za baloncice)
» Dekoraciju svih stolova za goste, osim mladenackog stola
 Brojevi za oznac¢avanje stolova
. Sampanjac za sve goste uz mladenadku tortu
« Perfektnu organizaciju i realizaciju ven¢anja bez stresa

* Rezervacija termina pofpisivanjem ugovora uz depozit 500 eura
* Kompletna uplata preostalog iznosa, dan nakon proslave
* Restoran zadrzava ekskluzivno pravo na fotografisanje proslave

WWW.SPLAVAKAPULKO.RS INFO@SPLAVAKAPULKO.RS INFO: +38163 220 111




START PAKET ($vEpski STO 1.000GR)

HLADNO PREDJELO:

Goveda priuta Zlatiborska
Suva svinjska pecenica
Domaci kulen

Domada dimljena slanina
Patte de Champagne
Vojvodanske kuglice

Urnebes kuglice
Pljevaljski sir sa paprikom
Gauda sir

Rolovani patlidZan i tikvice
Punjena jaja ,Casino”
Slani rolat zeleni

Pita savijaca

Mesane masline

SALATE VEZANE:

Clasic
(Barena junetina, kiseli krastavac,
crveni luk, vingret)

Novosadska
(éunka, rendani dimljeni kackavalj,

kiseli krastavac, barena jaja, krompir,
pavlaka, majonez)

Chicken surprice

Pecena piletina, me sano povrce,
majonez, paviaka)

Hiper

(Rendano povrce, kupus, sargarepa,

ren sa mlecnim dresingom)

GLAVNO JELO:

Medaljoni ,,Ali Baba“
(Pile ci medaljoni u arabijata sosu,

servirani uz tradicionalni kus-kus)

Zagorski mlinci
(Curetina zapecena u remi sa
milincima)

Mesani rostilj

(Dimljena vesalica, pileci batak,
dimljena kobasica, leskovacki
ustipei sa kromirom ispod saca)
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SALATE SVEZE:

Basta salata
(Sezonsko povrce:krastavac,
paradajz,kupus, mladi luk, rotkvice)

Gr&ka salata
(Paradajz, krastavac,paprika,
masline,feta sir,crveni luk,maslinovo ulje)

PECIVO:

Zemicke
(Bele i integraine sa posipom)
Modelirana proja

APERITIV:

Viski (Ballantines, Johnnie Walker)
Pelinkovac - Gorki list

Vermut - Filipeti bianco

Vodka - Luksusowa

Dzin - Dry gin

Vinjak - Rubin 1/

Rakija (Viljiamovka, Dunjevaca,
Kajsijevada, Sljivovica)

VINO 0.75L:

“Orfelin” Kovacevi¢
(beli, crveni, rose)

PIVO:

Zajecarsko 0,33I,
Heineken 0.41

BEZALKOHOLNA PICA:

Gazirani program:
Coca Cola, Fanta, Sprite
Tonik, Biter, Zero Cola

Next 100% voée:
Pomorandza, Jabuka,
Breskva, Borovnica

TOPLI NAPICI:

Espreso, domada kafa,
nes, éaj

VODA:

Vrnjci, mineralna
gazirana i negazirana

49€

Cena po osobi

INFO: +38163 220 111




NACIONAL PAKET (SvEDSKI STO 1.000GR)

HLADNO PREDJELO:

Goveda prsuta Zlatiborska
Suva svinjska pecenica
Domadci kulen

Domaca dimljena slanini
Bardirani file
Vojvodanske kuglice
Urnebes kuglice
Zlatarski sir meSanac

Kraljevacki kajmak
Dimljeni sir
Paprika u paviaci
Lovacka tapenada

Carski pasulj
Pita gibanica

SALATE VEZANE:

Clasic
(Barena junetina, kiseli krastavac, crveni
luk, vingret)

Novosadska
(ﬁunka, rendani dimljeni kackavalj, kiseli

krastavac, barena jaja, krompir, paviaka,
majonez)

Viaska

(Sveza paprika, préuta, $unka, praziluk,
bareni krompir, kapula, tartar sos)

GLAVNO JELO:

Suva paprika na pirotski naéin
(SuSena crvena paprika, punjena
semenkama suncokreta, zapecena u
rerni)

Sumski gula$

(Teletina, vide vrsta organskih pecuraka,
Sargarepa, dimljena panceta, servira se
uz testeninu ili bareni kerompir)

Mesano pecenje

(Mlada prasetina i jagnjetina pripremljena
na tradicionalni naéin uz krompir pecen
ispod saca)

Medaljoni na zlatiborski nacin

(Pileci ili svinjski file, povrée, kajmak sos
sa aromatizovanim pirincem)
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PECIVO:

Zemicke bele i integralne sa
posipom

Modelirana proja sa zeljem

SALATE SVEZE:

Basta

(Mesano sveZe sezonsko povrce:
kupus, paradajz krastavac,rotkvice,m|
adi luk)

Sopska salata
(Paradajz, krastavac, paprika, kraviji
sir luk, ljuta paprika ulje)

APERITIV:

Viski (Ballantines, Johnnie Walker)
Pelinkovac - Gorki list

Vermut - Filipeti bianco

Vodka - Luksusowa

Dzin - Dry gin

Vinjak - Rubin 1/

Rakija (Villamovka, Dunjevaca,
Kajsijevaéa, Sljivovica)

VINO 0.75L
“Orfelin” Kovacevic
(beli, crveni, rose)

PIVO:
Zajecarsko 0,33/,
Heineken 0,41

BEZALKOHOLNA PICA:

Gazirani program:
Coca Cola, Fanta, Sprite
Tonik, Biter, Zero Cola

Next 100% voce:
Pomorandza, Jabuka,
Breskva, Borovnica

TOPLI NAPITCI:
Espreso, domaca kafa,
nes, caj

VODA:
Vrnjci, mineralna
gazirana i negazirana

o0€

Cena po osobi

INFO: +38163 220 111



GALA PAKET (5vEDSKI STO 1.000GR)

HLADNO PREDJELO:

Goveda prsuta Zlatiborska
Suva svinjska pecenica
Domaci kulen

Domaca seoska Sunka-priuta
Italijanska salama Milano
Koaziji mladi sir

Selam sir

Dimljeni sir

Vilinski krem od sira

Don Zuan pasteta

Tapenada

SALATE VEZANE:

Mediteranska salata
(Barene lignje, crveni luk,

mesano povrce, marinada na
bazi maslinovog ulja)

Greny Smith

(Bareni pileci file, sardine,
mesane masline,, zelena jabuka,
kiseli krastavac, blagi vingret sos)

El Toro

(Marinirani govedi jezik, crveni
luk, mini kornisoni, blagi vingret
dressing sa estragonom)

Viagka

(Sveza paprika, priuta, Sunka,
praziluk, bareni krompir, kapula,
tartar sos)

GLAVNO JELO:

Pecenica gospodar Jevrem
(Spikovani svinjski vrat peéen na
tihoj vatri sa suvim Sljivama uz
braten sos i restovan krompir )

Medaljoni hajduk Stanko
(Pileci ili svinjski file, vrganji,
mleéni sos. Servira se uz
grilovano povrce)

Beef chily

(Marinirani juneci biftek “gilijen”,
sa meSanim povréem uz dodatak
soja sosa i sosa od ostriga uz
basmati pirinac)

Pile€a krilca Kan-Kan

(Krilca marinirana u slatko ljutom
sosu na bazi meda)
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SALATE SVEZE:

Basta

(Me$ano sveZe sezonsko
povrce:

kupus,paradajz, krastavac,rotkvi
ce,miadi luk)

Caprese
(Paradajz, mozzarella sir,
rukola, pesto, maslinovo ulje)

Vitaminska

(Rendano i seckano svezZe
sezonsko povrée, kupus,
krastavac, rotkvice, miadi luk)

PECIVO:

Zemicke bele i integralne sa
posipom

Modelirana proja sa zeliem

94€

Cena po osobi
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APERITIV:

Viski-Ballantines, Johnnije Walker)
Campari

Tekila-Agavita

Rum-Soocaron

DZin-Gordons

Pelinkovac - Gorki list

Vermut - Filipeti bianco

Vodka - Smirnof

DZin - Dry gin

Vinjak - Rubin 1/

Rakija (Villamovka, Dunjevaca,
Kajsijevaca, Sljivovica)

VINO 0.75L

“Orfelin” Kovacevi¢
(beli, crveni, rose)

PIVO:

Zajecarsko 0,33,
Heineken 0,41

KOKTELI 6 VRSTA:

Cuba libre

Blue lagoon

Tequila sunrice

Gin fizz

Long Iceland ice tea
Cosmopolitan

BEZALKOHOLNA PICA:

Gazirani program:
Coca Cola, Fanta, Sprite
Tonik, Biter, Zero Cola

Next 100% voce:

Pomorandza, Jabuka,
Breskva, Borovnica

TOPLI NAPICI:

Espreso, domaca kafa,
nes, ¢aj

VODA:

Virnjei 11, mineralna gazirana i
negazirana

ENERGETSKO PICE:

Guarana

INFO: +38163 220 111



ROYAL PAKET ($vepski STO 1.000GR)

HLADNO PREDJELO: SALATE SVEZE:

Goveda prsuta Zlatiborska Basta

Lax kare pikant

Domaca seoska Sunka-prsuta adi luk)
Italijanska salama Milano
Tatarski biftek Caprese

Bardirani file

Koziji sir sa tartufima
Selam sir

Dimljeni losos pikant
Jaja Petrograd

pesto, maslinovo ulje)

Vitaminska

Raznjici Lux povrce, kupus, krastavac, rotkvice,
Tapenada miadi luk)
SALATE VEZANE: PECIVO:

Mediteranska salata Zemicke bele i integralne sa
(Barene lignje, crveni luk, mesano E0SIpom)

povrce, marinada na bazi maslinovog
ulfa)

Andaluzijska salata
(Junetina, povrce, dresing)

Nica
(In€uni, tuna, krompir, jaja)

Viaska
(Sveza paprika, prsuta, Sunka, praziluk,
bareni krompir, kapula, tartar sos)

GLAVNO JELO:

Rolovana sjeni€ka jagnjetina
(Mlada jagnjetina bez kostiju, pecena u
rerni. Servira se hladna uz krompir
pecen ispod saca)

Sote stroganoff

(Marinirani juneci biftek “ggilijen”, kiseli
krastavac, pecurke, belo vino u mleénom
sosu. Prilog aromatizovani pirinac.)

Medaljoni Luj XVI
(Piledi ili svinjski file, aromaticni sir,
mlecni sos. Prilog grilovano povrce.)

96€

Losos .
(Losos u safran sosu sa narom i Cena po osobi
mediteranskim povréem)
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(Mesano sveze sezonsko povrce:
kupus,paradajz, krastavac,rotkvice,ml

(Paradajz, mozzarella sir, rukola,

(Rendano i seckano sveZe sezonsko

APERITIV:

Burbon viski-Jack Daniels
Viski-Ballantines, Johnnie Walker)
Campari

Tekila-Agavita

Rum-Soocaron

DzZin-Gordons

Pelinkovac - Gorki list

Vermut - Filipeti bianco

Vodka - Smirnof

Dzin - Dry gin

Vinjak - Rubin 1/

Rakija (Viljamovka, Dunjevaca,
Kajsijeva&a, Sljivovica)

VINO 0.75L

“Orfelin” Kovacevi¢
(beli, crveni, rose)

PIVO:

Zajecarsko 0,331,
Heineken 0,4/

KOKTELI 6 VRSTA:

Cuba libre

Blue lagoon

Tequila sunrice

Gin fizz

Long Iceland ice tea
Cosmopolitan

BEZALKOHOLNA PICA:

Gazirani program:

Coca Cola, Fanta, Sprite
Tonik, Biter, Zero Cola
Next 100% voce:

Pomorandza, Jabuka,
Breskva, Borovnica

TOPLI NAPICI:

Espreso, domaca kafa,
nes, ¢aj

VODA:

Vrnjci 11 , mineralna gazirana i
negazirana

ENERGETSKO PICE:

Guarana
Red bull
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